CAMST GROUP: REAGIRE AL CAMBIAMENTO

E veniamo ora & Camst
group, che, nelle prime fzsi
cell'emergenze  sanitaris,
ha concentrato gli sforzi,
in collaborazione con le
strutture sanitarie di cui ha
adottato i protocolli sanitari
e le misure di sicurezzs, ne
garentire il servizio tutelan-
do e preservando la sslute
dei suci operstori, come
soiegz Filippo De Luca,
National Sales Manager
dell'aziends. Che aggiun-
ge: “Nonostante le difficol-
t&, sismo riusciti fin ds subito & garentire l'sporovvigiona-
mento di dispositivi di protezione individuali, mascherine
in primis, per i nostri addetti. Va sottolinesto il grende la-

voro delle nostre persone, siz nelle attivitd di ristorazione

FILIPFC DE LUCA,
Netional Sales Manager di Camst group

che nelle sttivitz di sanificazione e fadility pid in genersls”.
Altro sforzo profuso dalls coon emilianz & stzto quello disem-
plificare i menu, le sttt di ristorszione sanitariz cosl come
tutte le attvitd di ristorazione collettva, conseguenza dellz
necessit o riorganizzare |z procuzione &l fine o garantire le
misure di distanziamento tra le persone all'interno delle cucine.
In tzl senso, “se= il vassoio personslizzato & una moaslitd di
erogezione del servizio adottats sostsnzielmente ovunque
nelle nostre gestioni, le rimodulazione del servizio hs cerat-
terizzato invece le strutture socio-sssistenzisli e le case di
riposo”, chiarisce il manager. “in diverse reslts, dove non
ers possibile utilizzare le cucine interne alle strutture, abbia-
mo adottsto la consegna dei pasti prepersti nei nostri centri
cottura. Uno degli elementi distintivi delle nostre organiz-
zazions, infatt], & la rete capillare di centri cottura in tutto il
Psese: sismo in grado di servire | nostri dienti con soluzioni
slternative alla cucina in loco e al legeme fresco-caldo (utiliz-
zendo, ad esempio, ATP o refrigersto) garentendo lo stesso
livello qusiitstivo e orgenolettico delle preperszioni”.
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